
 

 

Der Attersee- Attergau Bier4er ist zurück!  

REGION ATTERSEE-ATTERGAU: Was als einmal Aktion gedacht war, wird dank dem zahlreichen positiven 
Rückmeldungen auch 2021 fortgesetzt: Der Attersee- Attergau Bier4er ist zurück! Ab den 30. September 
2021 kann man den einzigartigen Bier4er, solange der Vorrat reicht,im Tourismusverband Attersee- 
Attergau erwerben. Vier regionale Bierbrauereien bestücken den Bier4er: Bräu am Berg aus Frankenmarkt, 
Brauerei Gugg aus Gampern, Bierschmiede aus Steinbach am Attersee und Brauerei Kaltenböck aus 
Attersee am Attersee.  
 
Aufgrund des großen Erfolges im letzten Jahr wird es auch dieses Jahr eine Limited Edition des regionalen 
Attersee- Attergau Bier4ers geben. Hinter dem regionalen Special stehen nicht nur vier unterschiedliche 
Geschmäcke sondern vor allem auch vier private Bierbrauereien und Bierbrauer aus der Region Attersee- 
Attergau, welche ihr Handwerk mit viel Leidenschaft betreiben. Die gemeinsame Leidenschaft verbindet nicht nur 
diese kleinen Privatbrauer, sondern bringt auch besondere Geschmackrichtungen hervor. 
Gefüllt ist der Bier4er unter anderem mit dem prämiert Märzen Bier der Generationsbrauerei Bräu am Berg aus 
Frankenmarkt, welches bei der BrauBeviale in Nürnberg mit der Bronze-Medaille beim European Beer Star 2020 
ausgezeichnet wurde. Die Rohstoffe für ihre Biere werden zum Großteil von lokaler Bauern bezogen.  
Mehrmals prämiert ist auch „Das Werkstück“ der Bierschmiede - das Bier zum Naturpark Attersee- Traunsee. 
Inspiration für den Markennamen „Bierschmiede“ war der Großvater von Mario Scheckenberger, einst Schmied in 
Steinbach am Attersee. Das Wasser für seine Biersorten kommt aus einer Quelle aus dem Naturpark Attersee-
Traunsee.  
Volkher Kaltenböck setzte sich im Rahmen seines Diplombraumeisterstudiums an der Universität München, in 
Weihenstephan, lange mit der Braukunst auseinander bevor er die ersten eigenen Brauereiversuche startete. 
Heute betreibt er gemeinsam mit seinem Bruder Herwig die Brauerei Kaltenböck in Attersee am Attersee. Seit 
2012 wird sogar selbst Gerste und Hopfen auf den eignen Feldern angebaut. Für den regionalen Bier4er hat man 
sich für das Pfahlbaubier entschieden. Ein ganz besonderes Bier welches auch der Vorbote für die 
Landesaustellung 2027 ist. Es ist ein dunkles Kräuterbier mit Rohstoffen die schon zur Jungsteinzeit bekannt bzw. 
kultiviert waren. 
Der Gasthof Gugg in Gampern ist über die Bezirksgrenzen hinaus bekannt als Veranstaltungsort für Hochzeiten, 
Feste sowie den gekühlten Eisstockbahnen im Winter. Was viele noch nicht wissen, seit 2017 wird im Gasthof Gugg 
auch Bier gebraut. Im Brauhaus, mit den integrierten Braukesseln, werden in einem ganz besonderen Ambiente die 
Gugg-Biere gebraut und im Wirtshaus ausgeschenkt. Für den regionalen Bier4er macht Thomas Gugg und sein 
Team eine Ausnahme und hat das naturtrübe Märzen Bier in Flaschen abgefüllt.  
Der Verkaufsstart mit Donnerstag, 30 September, ist nicht zufällig gewählt. Denn der 30. September ist der „Tag des 
österreichischen Bieres“, das traditionellen Brausilvester. Da es damals keine künstliche Kühlung gab, durfte das 
wärmeempfindliche Bier nur in der kalten Jahreszeit, von Michaeli 29. September bis Georgi 23. April, gebraut 
werden. 
Erhältlich ist der Bier4er Attersee- Attergau, ab dem 30. September, in den Informationsbüros des 
Tourismusverbandes in Steinbach, Nußdorf und St. Georgen im Attergau um Euro 6,99 solange der Vorrat reicht. 
Alle Informationen zu den regionalen Bierbrauern sind unter www.attersee-attergau.at erhältlich.  
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